BUFFET A LIVRER

Tous nos buffets peuvent se décliner en variante avec des produits exclusivement issus de
I'agriculture biologique, avec un surco(t selon votre demande.

BUFFETS REPAS

Tous nos buffets sont composés de 8 sortes de crudités et salades. Vous trouverez en annexe les
listes des produits proposés a partir desquels nous les composerons.

COMPOSITION DU BUFFET Prix/pers.
TTC
Charcuterie paysanne (5 sortes) 11,00 €
Viandes et r6tis froids (5 sortes) 13,00 €
Charcuterie paysanne, viandes et rotis froids (6 sortes) 14,00 €
Poissons (5 sortes) 15,00 €
Charcuterie paysanne, viandes et r6tis froids, poissons (9 sortes) 17,00 €
Poissons ou charcuterie paysanne (5 sortes), plat chaud 19,00 €

BUFFETS COMPLEMENTAIRES

Buffet de fromages (a partir de 10 personnes)

4 sortes 2,00 €
8 sortes 3,50 €
Buffet de pains (8 sortes) 1,50 €
Dessert

4 sortes 4,00 €
8 sortes 6,00 €
Fontaine de fruits 1,50 €
Nos bars maraichers

Bar a soupe (3 sortes) 2,00 €
Bar a jus de fruits (3 sortes) 3,00 €

PRESTATIONS COMPLEMENTAIRES

Location et nettoyage de la vaisselle 1,50 €
Supplément pain 0,50 €
Forfait livraison (au-dela de 15 km de Daschtein et pour une commande inférieure 220 15,00 €
personnes)



NOS CRUDITES ET SALADES

Nos crudités sont produites a la Ferme du Chateau et sont disponibles selon la saison :

Carotte, céleris, concombre, tomates, courgette, betterave rouge (cuite ou crue), chou rouge, chou
blanc, asperge, potiron, choucroute, haricot vert, endive et noix, salade verte, pissenlit, mache

Nos salades composées :

Taboulet

Riz composés
Nouilles composées
Macédoine

Nos salades alsaciennes

Salade de pommes de terre
Salade de gruyére

Salade de museaux

Salade de cervelas

NOS BARS MARAICHERS

Nos soupes chaudes :

e Potiron, potimarron, asperges vertes ou blanches, poireaux, crécy, chou fleur ...
e Soupe aux légumes (chou, navet, carotte, poireaux, pomme de terre)...

Nos soupes froides :

e Migée, gaspacho, velouté froid ...

Bar a jus:

e Fraise, cerise, rhubarbe, mirabelle, quetsche, framboise ...

Les fruits et légumes que nous vous proposons, sont issus des productions de la Ferme du
Chateau et sont disponibles selon la saison et les aléas de la production.



NOS CHARCUTERIES, VIANDES, ROTIS,
POISSONS, ET PLATS CHAUDS

Charcuterie paysanne :
Saucisse noire de langue, presskopf, saucisse de foie aux herbes, jambon cuit, jambon a l'os,cuit
et fumé, jambon fumé, saucisson, saucisse de Lyon, terrine artisanale, cervelas, saucisse de
jambon.

VIANDES FROIDES ET ROTIS (accompagnés de sauces mayonnaise, moutarde,
béarnaise ...) :

Roasbeef, réti de veau, réti de porc, kassler, chaud froid de volaille, pilon de poulet.
POISSONS FROIDS (cuits) :

Saumon Bellevue, terrine de poisson, cocktail de crevette, fontaine de crevette
Poissons fumes :

Truite, saumon, hareng, maquereau, flétan, sardine.
Poissons assaisonnes :

Hareng a l'alsacienne (pommes, cornichons et creme), hareng I'ancienne (oignon et créme),
matjes (hareng a I'huile), maquereau au poivre.

Nos plats chauds :

Macreuse de bceuf au Pinot Noir et spaetzle, ou émincé de volaille et pates, ou baeckeofe et
salade Verte.

NOS FROMAGES ET PAINS

Nos fromages d’Alsace :
Munster nature, Munster au cumin, Munster frais a la creme et petits oignons, Tomme du Ried,
Tomme du Ried a l'ortie, Chevres d’Alsace (6 sortes différentes, du frais a 'affing),
Bargkaas.

Nos fromages traditionnels :

Brie, Reblochon, Camembert, Saint Nectaire, Gruyére, Comté, Morbier, Fourme d’Ambert,
Rocamadour.

Nos pains :

Petit pain nature ou aux céréales, moisson, campagne, rond ou long, noix, épis, baguette
normale, baguette au pavot, baguette au sésame, seigle, vollkom ...



NOS DESSERTS

Nos tartes
e Tartes aux fruits de saison
e Tartes aux pommes streussel
e Tarte tatin
e Tarte au fromage blanc
[ J

Nos mousses et cremes
e Mousse au chocolat
e Mousse au fruit

e Creme chocolat

[ J

Nos salades de fruits

Salade de fruits frais

Salade de fruits au sirop
Salade de fraises au sucre
Salade de fraise au Pinot Noir

Nos patisseries

e Charlotte aux fruits
Charlotte aux 3 chocolats
Charlotte au fromage blanc
Génoise aux fruits frais
Tiramisu
lle flottante

La disponibilité des fruits
Nos fruits sont produits a la Ferme du Chateau et sont a savourer selon la saison :

Pomme

Poire

Myrtille

Mirabelle
Quetsche

Cerises
Rhubarbe

Péche des vignes
Péche
Potimarron



